
Også i år arrangeres NM i kokkekunst og NM i servitørfag under 

messen. Dette bidrar til å samle hele bransjetoppen og gir oss mye 

ekstra oppmerksomhet. Menymessen skal være en arena for hele 

bransjen, derfor inviterer vi også lokalmatprodusenter fra hele 

Trøndelag til å berike arrangementet. 

 

Vi ønsker med det utstillere, besøkende, 

samarbeidspartnere og konkurransedeltagere 

på nytt hjertelig velkommen til noen 

innholdsrike dager med messe, fagprat, sosiale 

sammenkomster og konkurranser!

Kokker, produsenter, leverandører, hele mat- og måltidsbransjen! Det er med stor glede at Norske 
Kokkers Landsforening igjen inviterer til Meny 2024 i Trondheim. I år har vi flyttet messen inn i 
nye, flotte lokaler i Trygg/Lade-hallen.

Trondheim - Trygg/Lade-hallen

•	 Alt innen mat, drikke, nytelsesmidler, vin/brennevin

•	 Alt innen storhusholdning, fast-food og kantinedrift

•	 Ferdigmat, halvfabrikata, råvarer m.m.

•	 Småskalamat / økologisk

•	 Kjøkkenutstyr, serveringsutstyr, møbler, interiør og belysning

•	 Elektriske apparater, kjøle- og fryseutstyr, hygiene og 
vedlikehold

•	 Kort-terminaler, kassa-apparater, data- utstyr og datasystemer, 
logistikk, drift og administrasjon

•	 Tekstil, bekledning, sikkerhetsutstyr og brannvern

•	 Emballasje, containere og pakkemaskiner, engangsartikler, 
tørkepapir, servietter m.m.

•	 Underholdning, blomster og dekorasjoner

•	 Konsulenttjenester, forbund og organisasjoner relevant mot 
storhusholdning

Har du tilbud innen gruppene nedenfor?  
Da bør du delta som utstiller!

Velkommen til Meny 2024

25. – 26. september

Kontaktinfo

Tlf: 902 71 322
Epost: shm@messeseselskapet.no

Bjørn Erik 
STYRELEDER NKL, Trondheim



Norgesmesterskap i  kokkekunst, og 
Servitørfag 2024

12 finalister vil være i aksjon i løpet av 
finaledagen, hvor serviørfinalistene samar-
beider med hver sin kokkefinalist. I tillegg 
vil servitørfinalistene få andre praktiske 
og teoretiske oppgaver. Vi legger opp til at 
konkurransen skal bli publikumsvennlig slik 
at vi får vist frem servitørfaget på en flott 
måte. Vi tror at denne konkurransen også 
vil være med å styrke omdømmet og rekrut-
teringen til faget.
 
NKL Trondheim står som arrangør for 
NKL sentralt og vil gjøre sitt ytterste for 
vellykkede konkurranser - NM i kokkekunst 
vil tradisjon tro sette sitt preg på Trondheim 
hele NM uka. Vinner av NM i kokkekunst 

mottar Kongepokal og vil automatisk 
kvalifisere seg som deltaker til det norske 
uttak Årets Kokk – Bocuse D`or. Det vil 
derfor også bli mange gode internasjonale 
dommere sittende i juryen.
 
Eget NM hotell vil bli annonsert hvor det 
blir gode NM og MENY 2024-priser for 
deltakere/utstillere. Get together og NM 
bankett blir gjennomført ved samme hotell.
 
Svein Magnus Gjønvik bl.a. tidligere Lands-
formann i NKL, oldermann i TKM, visepres-
ident i Nordisk Kjøkkenchef federation og 
jurymedlem i flere nasjonale og internas-
jonale kokkekonkurranser er leder av NM 

NM i kokkekunst og NM i Servitør arrangeres for 7. gang i 
Trondheim under storhusholdningsmessen Meny 2024. Det vil 
bli semifinaler 25. september hvor 6 av semifinalistene i hver 
konkurranse går videre til finalen 26. september.

De besøkende er innehavere, daglig ledere, driftsledere, 
kjøkkensjefer, restaurantsjefer, hovmestere, kokker, 
kantinebestyrere, hotellsjefer, husøkonomer fra institusjoner, 
serverings- og overnattingsbedrifter.

•	 Restauranter, veikroer, kaféer og  
gatekjøkken

•	 Hoteller og institusjoner

•	 Cateringselskaper

•	 Bedriftskantiner

•	 Kommunale og statlige kantiner,  
forsvarets kantiner,

•	 skole- og sykehuskjøkken

•	 Servicehandelen (bensinstasjoner og 
storkiosker)

•	 Ferskvare- og delikatessebutikker

•	 Nattklubber, barer og puber

•	 Småskalamat / økologisk

Fagmessen hvor kunden søker sine leverandører

Vi nevner:

i kokkekunst 2024. Dette sammen med en 
flott styringsgruppe bestående av aktive 
medlemmer fra NKL Trondheim. NM styret 
og NKL Trondheim styret takker alle spon-
sorer som stiller opp for et godt NM i 2024.
 
Spørsmål som gjelder NM i Kokkekunst kan 
rettes til:
Svein Magnus Gjønvik
Mobil:   	 920 89 029
E-post:	 smgrh@online.no
 
Spørsmål som gjelder NM for servitører 
kan rettes til:
Alexander Skjefte 
Mobil: 	 926 56 800

Kontaktinfo

Tlf: 902 71 322
Epost: shm@messeseselskapet.no

www.storhusholdningsmessene.no/utstiller

Meld deg på som utstiller
Frist 15. juni 2024

Meld deg på som utstiller 
til alkoholavdeling
Frist 15. juni 2024 


